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Sommer 2026 
 

Kalte Küche 
 

Kleiner Krone Salat - vegetarisch        € 7,50 
angemachte Rohkost- und Blattsalate 

Kresse, Nüsse und gehobelter Parmesan mit unserem hausgemachten Dressing 
 

 

Avocado Freunde - vegetarisch         € 15,00 

bunter Tomatensalat mit gebackener Avocado und Burrata-Schaum 
 

 

Sommer Salat          € 16,50 
mit mariniertem Couscous, gebratenen Saté Spießen, geröstete Erdnüsse und Hoisin Sauce 

 

 

 

Suppen: 
 

Geeistes Gurkensüppchen - vegetarisch       € 8,50 

Gurkennudeln, Sauerrahm Espuma und Dill Öl 

 

 

Hirschberger Festtagssuppe        € 9,00 

Rinderkraftbrühe, Markklößchen, Pfannkuchen Streifen, Gartenkräuter und Backerbsen 

 

 

Krone Tagessuppe von Freitag bis Sonntag       € 7,50 

unsere frisch zubereitete Suppe des Tages 

 

 

 

Vegan/vegetarisch 
  als Vorspeise 

 

Penne treffen Zucchini - vegetarisch     € 16,50  € 20,50 

Nudeln und Zucchini mit getrockneten Tomaten 

Grana Padano und Basilikum Pesto 

 

 

Kohlrabi Schnitzel – vegan       € 17,50  € 21,00 

eingelegte Radieschen und Miso Mayonnaise 
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Frischer Fisch 
   als kleiner Gang 

 

Gebratenes Flusszander Filet      € 29,50  € 34,50 

Kerbel Öl-Sauce und panierte Kartoffeln 
 

 

Fisch des Tages*        Tagespreis 

marktfrisch aus Fluss oder Meer  
Fragen Sie bitte unser Servicepersonal 

 

Unsere Lieblingsgerichte 
 
 

Mediterrane Maishähnchenbrust        € 27,50 

kaltes Strauchtomaten Sugo und Kritharaki-Salat 

 

 

Lackierter „24 Stunden“ Schweinebauch       € 25,50 

BBQ-Sauce, karamellisierte Zwiebelmarmelade und lauwarmer Kartoffelsalat 

 

 

Krone Schnitzel Wiener Art vom Odenwälder Hausschwein*     € 24,50 

Röstkartoffeln oder Pommes frites, Preiselbeer Kompott 

Als Original Kochkäs Schnitzel*        € 26,50 

 

 

Zwiebelrostbraten*          € 33,00 

aus dem Roastbeef geschnitten 

Gebackene Zwiebeln, ordentlich Sauce und handgeschabte Spätzle 
 

 

Krone Rumpsteak* aus unserem Reifeschrank, Rohgewicht 200g    € 35,50 
hausgemachte Chimichurri Butter 

Röstkartoffeln oder Pommes frites und einem Krone Salat 

Als Rohgewicht 300g „Dr. Kohl“        € 45,50 

 

 

Rinderfilet* vom Weiderind, Rohgewicht 200g       € 39,50 

sautierte Pilze, grüner Spargel, Kartoffelrösti und einem Krone Salat 

Als Rohgewicht 300g „Dr. Kohl“        € 49,50 
 
 

Die mit * gekennzeichneten Gerichte gibt es auch als kleinen Hauptgang - € 3,00 
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Kleine Küche 

 
 

Krone Schnitzel Salat         € 16,50 
Rohkost- und Blattsalate, Tomaten, Gurken und frische Kräuter 

gebratene Schnitzelstreifen Wiener Art und Zitronen-Mayonnaise 
 

 

Worscht Salat          € 15,50 

mit Essiggurke und Schnittlauch - auf Wunsch mit Käse – 
Pommes frites oder Brotkorb 

 

 

 

Süße Kleinigkeiten 
Kleines Dessert geht immer! 

 

Milchreis Brûlée           € 8,00 

Erdbeeren, Basilikumsud und weißer Schokolade Crunch 

 

Krone Nachtisch          € 7,50 
unser Dessert des Tages – täglich frisch 

 

Geeister Espresso Macchiato (Affogato)       € 6,50 

Seeberger Espresso mit einer Kugel Vanillerahmeis 

 

 

Dessert Klassiker 
 

 

Unsere Krone-Liebe         € 11,00 
Vanillerahmeis mit warmem Himbeeren Kompott 

geschlagene Sahne 
 

Franzbrötchen Tiramisu – ohne Ei        € 12,00 
hausgemachte Rote Grütze und Sauerrahmeis 

 

Schwarzwälder Kirsch         € 13,00 

Mousse au Chocolat, Kirschsorbet, Kirschgel und Schokoladen Biskuit 

 

Einfach mal Eis          € 8,00 
Gemischtes Eis nach Wahl  
mit oder ohne Sahne 


