HOTEL KRONE

MENUVORSCHLAGE

Frithjahr & Sommer 2024
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HOTEL KRONE

Bankett | Mappe
Friihjahr - Sommer 2024

Krone

GenieRen Sie Genussmomente in einer unserer zahlreichen Stuben. Produktqualitdt und Regionalitét stehen fir uns an
erster Stelle. Gemeinsam mit lhnen miichten wir unvergessliche Momente fiir Sie und |hre Lieben kreieren!

Wir freuen uns auf Sie!

|hr Hotel Krone Team

Ihr persiinlicher Kontakt | Wir sind gerne fiir Sie da

Montag bis Freitag von 8 Uhr bis I3 Uhr
und nach Vereinbarung

Sie erreichen uns:
info@krone-grosssachsen.de

Telefon | 06201 503 0
Fax | 06201 503 400

Details | Versprechen

Um einen reibungslosen sowie stimmungsvollen Ablauf |hrer Veranstaltung zu garantieren, bitten wir Sie ausdriicklich
darum, sich fiir ein einheitliches Menii zu entscheiden.

Nach Riicksprache ist ein Hauptgang zur Wahl miglich.

Fiir eine zweite Beilage oder Sauce berechnen wir lhnen € 4,00 pro Person zusétzlich.

Es versteht sich von selbst, dass wir dabei auf individuelle Unvertréglichkeiten und Wiinsche eingehen, wenn dies miglich
ist.

(bernachtung
Sollten [hre Gaste bei uns im Hotel iibernachten michten, bieten wir lhnen folgende Sonderpreise an:
Einzelzimmer 79 €, Doppelzimmer 93 £ inklusive Frithstiicksbuffet.
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HOTEL KRONE

Aperitif | Auftakt

Blubber | Brause
Hotel Krone | Sekt 0,73 36.00€

extra trocken | Weingut Adam Miiller

Gemischt | Fruchtig

Himbeer-Limetten | Secco EO0E
fruchtig frisch | Sektkellerei Kath Flarsheim-Dalsheim

Wildberry | Secco EO0E
nussig-prickelnd | Sektkellerei Kith Flarsheim-Dalsheim

Rhabarber | Secco 6.00E
Lillet | Wild Berry Tonic | geeiste Himbeeren | Minze =

Prisecco Rosenzauber | alkoholfrei 0,00 €
Sylter Rosen | Apfel | Gartenminze | Manufaktur Jirg Ge

Krone Vitamine | alkoholfrei 200 €
Safte | Mineralwasser | Tonic

Fingerfood zum Aperitif

Angemachtes Rinder Tatar pro Stiick .00 £
Baguette Chips

Liegenfrischkase & Feige pro Stiick .00 €
Rucola-Pesto und Focaccia

Lachs & Gurke pro Stiick .00 €

gebeizter Lachs & Gurken-Dillcreme
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HOTEL KRONE

Menii | Baukasten

Vorspeisen | Salate

Lachs Avocado [0.50 £

roh mariniertes Lachstatar mit gegrillter Avocado und Wasabi-Mayonnaise

Carpaccio vom Weiderind 16,00 €
griiner Spargel. Sauce Rouille und Parmesan

Vitello 2.0 700 €
marinierter Kalbsriicken und gebratenes Thunfisch Sashimi
Misu-Sesam-Creme und Edamame Salat

Burrata-Erbsen-Mousse - vegetarisch 14,00 €
eingelegte Steckriibe, Gurke und Yuzu-Vinaigrette

Geréuchertes Saiblingsfilet aus dem Odenwald [a,00 €
Senf-Kaviar und Apfel-Gurken-Salsa

Caesar & Shrimps [a,00 €
gebratene Romersalat-Herzen
marinierte Eismeer-Shrimps, Original Caesar-Dressing und Brotcrodtons

Vorspeisen Tischbuffet (ab 10 Personen) [7.00€
Auswahl verschiedener Vorspeisen aus der Krone-Kiiche
Brotauswahl und Salzbutter

Marinierter Stangenspargel (nur in der Spargelzeit) 14,00 €
Erdbeervinaigrette, Kerbel-0| und Balsamico

Kleiner Krone Salat B,00 £

angemachte Rohkost- und Blattsalate mit unserem Hausdressing
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HOTEL KRONE

Suppen

Unsere kraftige Rinderbriihe 8,00 €
MarkkliRchen, Fladle und Wurzelwerk

Klare Zwiebelsuppe - 700 €
Klassisch mit Kase iberbacken - auch vegetarisch miglich-

Gelbe Linsen-Misu Suppe - vegan 8.0 £
Sweet Chili-Sesam-Knusper

Aufgeschlagene Sauerampfer Suppe - vegetarisch 8.00€
Creme fraiche-Panna Cotta und WeiRbrot-Crodtons

Gebundene Spargelsuppe - vegetarisch (nur in der Spargelzeit) 8,00 £
Spargelragout und 7 Kréuter-Pesto

Dhne Fisch und Fleisch | auch als Zwischengang als Hauptgang
Friihlingsgemiise in der Blitterteigkruste 1200 € 18,00 €
Misu-Hollandaise und Petersilientapenade

Lackierte SiiBkartoffel 1200 € 18,00 €
gebratener Pak Choi und Kimchi Sauce

Fisch | auch als Zwischengang als Hauptgang
Gebratenes Filet vom Atlantik Lachs 19,00 € 28,00 €
Champagner Risotto und gebackener Senfkohl

Lander auf der Haut gebraten 19,00 € 2700 €
T Kréauter-Schaum, Gerstengraupen und Kaiserschaoten

Seeteufel-Riesengarnelen-SpieR 20,00 € 36,00 €

Mezzalune-Taschen und glasiertes Petersilienwurzelgemiise
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HOTEL KRONE

Die Hauptsachen

Krone Duett 3lal €
gebratene Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet

Champignon-Rahmsauce

hausgemachte Spatzle, Kartoffelkroketten, Gemiiseallerlei

Odenwélder Tournedos 24,50 €
gebratenes Schweinefilet im Speckmantel
griine Pfeffersauce, hausgemachte Spatzle

Kalbsrahmbraten aus dem Ofen 2000 €

gebratene Dampfnudeln und Wurzelwerkgemiise

Gebratene Maishihnchenbrust 26,00 £
Triiffelsauce, Spargelragout und gebratene Polenta

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken 20,00 €
Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Roastbeef aus unserem Reifeschrank 29,00 £
rosa am Stiick gebraten, hausgemachte BBL-Sauce

SiBkartoffelpommes und Coleslaw-Salat

Lamm & Haxe 28.00 £
geschmorte Lammhaxe und rosa gebratenes Lammriickenfilet

Ratatouille-Gemiise, Rosmarinkartoffeln und Gremolata

Lweierlei Kalb 29,00 £
Medaillon vom Kalbsfilet mit Ragout fin iberbacken

Spargelgemiise, hausgemachte Sptzle

Saisonal ab April bis zum 24. Juni:

Portion Stangenspargel aus unserer Region 20,00 €
Petersilienkartoffeln und Pfannkuchen

Sauce Hollandaise, zerlassene Butter

wahlweise mit:

Odenwilder Schinken 8,00 &

Rumpsteak, [40g (2,00 €
Wiener Schnitzel [3.00 &
Lachsfilet, [40g [3.00 €
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HOTEL KRONE

Dessert | Nachtisch

Krone-Liebe 900 €

Vanillerahmeis mit warmem Himbeerkompott und Sahne

Kir Royal 900 £

Krone Sekt-Mousse, Cassis Sorbet und Gelee

Mousse au Chocolat 11,50 €
Himbeereis und Haselnuss-Crumble

Blaumohn-Panna Cotta 11,00 €
Holunderbliten-Limetten-Sorbet

Geeistes Melonensiippchen [1.00€
Mascarpone-Tonka Bohnen-Eis

Dreierlei Friichte Sorbet- vegan 12,00 €
(bstsalat und Beerensauce

Einfach Eis 8,00 £

Krone Eisbecher mit Friichten, Sahne und Geback
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HOTEL KRONE

Krone Menii | Klassik

Festtagsuppe

Rinderbrithe mit MarkklaBchen, Eierstich und Fladle

Kleiner Salat

angemachte Rohkost- und Blattsalate mit unserem Hausdressing
Krone Duett

gebratene Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet
Champignons in Rahmsauce

Brettspatzle, Kartoffelkroketten, Gemiiseallerlei

%3k k

Krone-Liebe
Vanillerahmeis mit warmem Himbeerkompott und Sahne

4 Gang | Menii 48,00 €
3 Gang | Menii 42,00 €

Menii | Auswahl ab |0 Personen

Tagessuppe

,Die von heute”

k %k %k

Kleiner Salat

angemachte Rohkost- und Blattsalate mit unserem Hausdressing
Gebratenes Filet vom Atlantik-Lachs

Champagner-Risotto und gebackener Senfkahl
oder

Gebratene Maishéhnchenbrust

Triiffelsauce, Spargelragout und gebratene Polenta
oder

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsriicken

Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren
oder

Rumpsteak aus unserem Reifeschrank
rosa gebraten, hausgemachte BBO-Sauce

SiiBkartoffelpommes und Coleslaw-Salat
oder

Friihlingsgemiise in der Blitterteigkruste
Misu-Hollandaise und Petersilientapenade

k ok ok

Nachtisch

,Der von heute”

4 Gang | Meniiauswahl 41,00 €
3 Gang | Meniiauswahl 36.00 £
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HOTEL KRONE

Tisch-Menii | Hotel Krone ab 10 Personen

Wir stellen lhnen alles auf den Tisch und machen die Tiir zu. Sie bedienen sich selbst, ganz wie zu Hause

Badische Fladle Suppe

Gemiisewerk und Schnittlauch

Salat auf dem Tisch

angemachte Rohkost- und Blattsalate mit unserem Hausdressing

Krone auf der Platte

Klgine Schnitzel, Rinderfilet-Medaillons, Kalbsrahmbraten und Maishahnchenbrust
Pilze in Rahm, Pfefferrahmsauce und hausgemachte Krauterbutter

Brettspatzle, Kartoffelkroketten, cremige Gnocohi und Gemiiseallerlei

Krone Eisbecher

mit Salat von frischen Friichten, Gebéck und Sahne

Tisch-Menii pro Person | 25,00 €

Hotel Krone | Hirschberg



AGR's | Hotel Krone

1. Geltung
Diese allgemeinen Geschaftsbedingungen gelten fir Lieferungen, Leistungen und

Angebate der Hotel Krone, Sabine Griiber e X, LandstraRe 3-11, 63433 Hirschberg.

2. Vertragsschluss

Die Angebote des Hotel Krone sind freibleibend, bis sie vam Kunden (nachfolgend
Auftraggeber) angenommen werden.

Die Annahme muss schriftlich erfolgen. Die Schriftfarm wird durch Gegenzeichnung
auf dem Angebot gewahrt. Die Annahme des Angebotes muss binnen einer Frist von
drei Werktagen (Montag bis Samstag) ab Zugang erfolgen.

3. Preise
Die genannten Preise verstehen sich in Euro, inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.

4, Reservierungen

Der Auftraggeber verpflichtet sich, der Hotel Krone, Sabine Griber eK. den genauen
Termin, die genaue Anzahl der Teilnehmer sowie eine definierte Speisen- und
betrankeauswahl bis spatestens 7 Werktage vor der Veranstaltung schriftlich zu
bestatigen. Diese Angaben gelten als garantierter Vertragsinhalt und die jeweiligen
Preise laut Vereinbarung werden bei der Endabrechnung als Mindestentgelt
beriicksichtigt. Dariberhinausgehende Bestellungen von  Speisen, Getranken,
Equipment und Dienstleistungen werden zu den aktuellen Listenpreisen der Hotel
Krone, Sabine Griiber e.K. gesondert in Rechnung gestellt.

5. finderung der Teilnehmerzahl

Die bestellte Teilnehmerzahl gilt als Rechnungsgrundlage. Die Reduzierung der
Teilnehmer ist bis zu 24 Stunden var der Veranstaltung bis zu 13% der vereinbarten
Teilnehmerzah! kostenfrei maglich. Dies bedarf der Schriftform. MaRgeblich fiir die
Rechtzeitigkeit der Reduzierung ist der Zugang der schriftlichen Mitteilung des
Auftraggebers unter einer der nachfolgend genannten Adressen:

Per Post: Hotel Krone, Sabine Gritber e.K., LandstraBe 9-11, 69493 Hirschberg.

Per Fax: +49 6201-505-400

Per Mail: info@krone-grosssachsen.de

6. Reservierungsgarantie

Eine  Reservierungsgarantie in  Form einer  Kreditkartenhinterlegung als
Kosteniibernahme ist grundsatzlich zu geben. Insbesondere muss  eine
Reservierungsgarantie zu folgenden Anlassen erfolgen: Vorweihnachts- und
Weihnachtszeit.

7. RKnderungsvorbehalt

Die Hotel Krone, Sabine Griber eK. ist berechtigt, unter Beriicksichtigung der
Interessen des Auftraggebers in einer fir diesen zumutbaren Weise die geschuldete
Leistung zu &ndern oder van ihr abzuweichen.

Die Hotel Krone, Sabine Griber eX. behalt sich fir eine optimale Auslastung das
Recht vor, Stuben zu tauschen. Die Hotel Krone, Sabine Griber eK. wird den
Auftraggeber tber eine etwaige Anderung zeitnah infarmieren.

8. Stornierungsbedingungen / Riicktritt durch den Auftraggeber
Nachfolgende Stornierungsbedingungen gelten fiir den Auftraggeber im Falle eines
Riicktritts:

Ab Buchungsdatum bis 14 Werktage vor Veranstaltung kostenfreier Riicktritt, 13
Werktage bis 3 Werktage vor Veranstaltung 30% des entgangenen Speisenumsatzes
sowie bis dato entstandene Kosten und Aufwendungen. Ab 2 Werktagen vor
Veranstaltung 80% des entgangenen Speisenumsatzes sowie bis dato entstandene
Kosten und Aufwendungen.

Bei Reservierungen mit & la carte Wahl wird hinsichtlich des entgangenen
Speisenumsatzes ein durchschnittlicher 3-Gang-Menipreis in Hihe von £ 45,00 zu
Grunde gelegt. Ansonsten wird der entgangene Speisenumsatz auf Basis des
vereinbarten Angebots errechnet. Dem Auftraggeber ist ausdriicklich der Nachweis
gestattet, dass dem Hotel Krone, Sabine Griber e kein oder ein wesentlich
niedrigerer Schaden entstanden ist.

HOTEL KRONE

9. Rucktritt durch die Hotel Krone, Sabine Griber eX.

Die Hotel Krone, Sabine Griiber eK. ist berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem
Grund vom Vertrag zuriickzutreten, inshesondere wenn:

hohere Gewalt oder andere. vom Restaurant nicht zu  vertretende
Leistungshindernisse, die durch zumutbare Aufwendungen der Hotel Krone, Sabine
Griber eX. nicht iberwunden werden kinnen, die Erfillung des Vertrages unmiglich
machen, trotz bestehender Vereinbarungen mit Lieferanten der Hotel Krone, Sabine
Griber eK. die Lieferung erforderlicher Materialien nicht miglich ist, ohne dass es
die Hotel Krone, Sabine Gritber e. zu vertreten hat.

In diesen Fallen wird die Hotel Krone, Sabine Griber eK. den Auftraggeber
unverziiglich informieren und die vom Auftraggeber bislang geleisteten Zahlungen
unverziiglich erstatten.

10. Mitbringen von Speisen / Getrénken / Dritten

Der Auftraggeber darf Speisen und Getrénke zum Verzehr in das Restaurant
grundsétzlich nicht mitbringen. Auf besonderen Wunsch kiinnen mitgebrachte Weine
gegen Verrechnung einer Getrankeausfallpauschale gestattet werden. Dies ist im
Vorfeld der Veranstaltung mit dem Hotel Krone zu vereinbaren.

11. Haftung

Die Hotel Krone, Sabine Griiber eX. haftet auRer bei schuldhafter Verletzung von
Leben, Karper oder Gesundheit des Auftraggebers nur fiir grob fahrlassige oder
vorsatzliche  Pflichtverletzungen, insbesondere  beim  Abhandenkommen von
Kleidungsstiicken oder Wertgegenstanden soweit nicht besondere Vereinbarungen
getroffen sind.

Die Beschrankungen der Haftung gelten auch fiir die Haftung der Hotel Krone, Sahine
Griber eK  fir von ihrem eingesetzten Mitarbeiter, Erfiillungs-  und
Verrichtungsgehilfen und gesetzliche Vertreter.

12. Reklamation

Reklamationen kinnen nur  beriicksichtigt werden, wenn die Beanstandung
unverziglich  erfolgt.  Gewahrleistungsanspriiche  des  Auftraggebers  werden
hierdurch nicht berahrt.

13. Zahlung

Leistungen sind ohne jeden Abzug innerhalb van 7 Tagen nach Rechnungserhalt fllig.

14. Kreditkarten
Die Hotel Krone, Sabine Griiber e.K. akzeptiert folgende Kreditkarten:
Girocard / MasterCard / Visa / American Express

15. Datenschutz / {Ibertragungssicherheit bei Verwendung von Kreditkarten
Die Hotel Krone, Sabine Gritber eX. fithlt sich dem Schutz der persinlichen Daten des
Auftraggebers verpflichtet. Die von der Hotel Krone, Sabine Gritber eX. verwendete
Secure Server Software (SSL) ist Branchenstandard und gilt als eine der besten
Lisungen zur sicheren Datenibertragung. Damit werden alle persénlichen
Informationen einschlieRlich Kreditkartennummer, Name und Adresse verschlisselt
ibertragen, so dass die Informationen nicht von Unbefugten aus dem Internet
abgefangen und gelesen werden kiinnen.

16. Schriftformklausel
Nebenabreden oder Anderungen des Vertrages bediirfen zu ihrer Rechtswirksamkeit
der Schriftform.

17. Schlusshestimmungen

Fiir die gesamten Rechtsbeziehungen zwischen der Hotel Krone, Sabine Griber eX.
und dem Auftraggeber gilt das Recht der Bundesrepublik Deutschland.

Soweit der Auftraggeber Kaufmann, juristische Person des dffentlichen Rechts oder
tiffentlich-rechtliches ~ Sondervermiigen ist, ist Minchen ausschlieBlicher
Gerichtsstand fiir alle sich aus dem Vertragsverhéltnis unmittelbar oder mittelbar
ergebenden  Streitigkeiten. Sollte eine Bestimmung in diesen allgemeinen
Beschaftsbedingungen oder eine Bestimmung im Rahmen sonstiger Vereinbarungen
unwirksam sein oder werden, so wird hiervon die Wirksamkeit aller sonstigen
Bestimmungen oder Vereinbarungen nicht berihrt. Mit Unterzeichnung dieser
allgemeinen Geschaftsbedingungen bestatigt der Auftraggeber, dass er diese
gelesen, verstanden und als Vertragsbestandteil anerkennt.

Stand: Februar 2024
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